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Linnaeus

RESTAURANT

Carl Linnaeus (1707-1778) was een Zweedse botanicus, arts en zodloog die de
basis legde voor de moderne taxonomie — de wetenschap van het classificeren
van planten en dieren. Met zijn gestandaardiseerde naamgeving bracht hij orde
in de natuur en gaf hij elk levend wezen een plek in een groter geheel. Zijn passie
voor harmonie en structuur inspireert ons in de keuken: zorgvuldig geselecteer-
de ingrediénten, uitgebalanceerde smaken en gerechten die in perfecte symfo-
nie samenkomen. Onze specialiteit is groenten en vergeten groenten. Groenten
en kruiden komen uit de directe omgeving en zijn, net als alle overige ingredién-
ten, dagelijks vers. Laat u verrassen door onze menukaart, waar kunst, natuur en
gastronomie samenkomen.

Menukaart

Koude gerechten

Zuurdesembrood met huisgemaakte hummus, ingelegde €13,50
beukenzwam, ingelegde venkel, olijftapenade, krokante kikkererwten

en rucola

Huisgemaakte focaccia met geitenkaas, créme van gekarameliseerde € 13,50
ui, zoetzure wortel, balsamico en pompoenpitten

Zuurdesembrood met Tomme ‘d Savoie met créme van mais, €13,50
vadouvan popcorn en venkelsalade

Zuurdesembrood met creme van doperwt, muntolie, spinazie, €12,50
hazelnoten en schapenkaas

Salade
Frisse doperwt-munt salade met dressing van citroengras met €14,50
little gem, desemtoast, schapenkaas en krokante knolselderij

Heeft u een allergie? Laat het ons weten. Wij lichten ons menu graag
mondeling toe.
Veganistisch gerecht
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Warme gerechten
Soep van de dag
Geserveerd met desembrood

Shakshuka in het groen met twee gepocheerde eieren, gel van feta,
huisgemaakte chili-olie en zuurdesem

Babi ketjap van aubergine met witte rijst en atjar

Desemtoast met gebakken paddenstoelen en doperwten, spinazie
en schapenkaas

Open ravioli gevuld met knolselderij en spinazie, beurre blanc,
gepekelde venkel en pistachekruim

Dessert
Witte chocolademousse met creme van gebrande appel,
pistachekruim, gekarameliseerde popcorn en een tuille

Tarte tatin met vanille parfait en pralinekruim

Kindermenu (tot 12 jaar)
Soepje van de dag

Tosti met ketchup

Witte chocolademousse

Heeft u een allergie? Laat het ons weten. Wij lichten ons menu graag

mondeling toe.
Veganistisch gerecht

€ 9,00

£16,00

€15,00

€13,50

€15,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 4,50
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€ 4,50
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